
Maison Agricole D & D de Dellio Daniela

nome vino: Blanc Roncasse
zona di produzione: comune di Aosta
superficie: ha 0.10.00
allevamento: guyot
esposizione: sud, sud-ovest con pendenza 20%
anno di impianto: 2002
epoca di vendemmia: prima metà di settembre,
esclusivamente manuale in cassette
vitigni: 60% Muscat Petit Grain, 40% Müller Thurgau
vinificazione: con uve diraspate, fermentazione a temperatura
controllata
affinamento: in acciaio
caratteristiche del vino e suo abbinamento con il cibo:
cristallino con riflesso giallo paglierino brillante. All'olfatto
appare intenso, con le note aromatiche dell’uva moscato
e la mineralità del Müller. Al gusto immediato, fragrante
e armonico. Antipasti misti, salumi, primi piatti (minestre di
cereali, paste, zuppe) sformati, frittate di verdure, pesce,
carni bianche, formaggi delicati di breve e media stagionatura
numero bottiglie: 800 bottiglie annue
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